
食品质量与安全专业专业介绍 

专业简介：食品质量与安全专业前身为食品加工技术专业的食品

安全检测方向，已有 18 年的办学历史，累计培养出 1200 余名优秀毕

业生。近年来，专业学生多次在农产品质量安全检测，食品营养检测、

互联网+等国家级、省级学科竞赛中获奖。特别在 2022 年农产品质量

安全检测全国大赛中取的重大突破，获得国赛一等奖，创造了河南省

参加该赛项的历史最好成绩。  

培养目标：食品质量与安全专业以食品安全检测和食品质量控制

为培养方向，通过“一主线、两平台、三层次、四举措”人才培养新

模式，以食品科学和生命科学相关知识为基础，对食品生产、加工和

流通等各个环节的监控，研究和实践食品安全检测的标准和方法，食

品质量控制原则，食品的营养、安全与健康的关系等理论知识和实践

操作，培养德、智、体、美、劳全面发展，具有良好职业道德、工匠

精神、创新意识的高素质技术技能人才。 

主要课程：食品化学、化学与仪器分析、食品生产单元操作、食

品安全与质量控制、食品理化检验、食品营养与配餐、食品微生物检

验、食品感官评定、食品标准与法规、食品添加剂应用技术、食品创

新创意设计。 

师资力量：食品专业师资力量强大，拥有专任教师 11 人，全部

为硕士研究生以上学历，学缘结构合理，年富力强。专业教师拥有河

南省青年骨干教师、优秀教师、优秀党员、“双师”教师等荣誉。 

就业方向：随着食品安全与食品质量越来越受到全社会关注，社
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会对于食品安全检测和食品质量控制相关人才需求越来越旺盛。本专

业学生毕业后可到各级食品质量监督管理部门、食品第三方检测机

构、食品加工企业等企事业单位从事食品安全管理员、质量检验师、

生产品控、生产品管、生产主管、市场开发销售主管、食品检验技师、

营养师等工作。 

实习实训：食品质量与安全专业依托于环境工程学院实训中心，

拥有液相色谱-质谱仪、气相色谱-质谱仪、原子吸收分光光度计、全

自动凯氏定氮仪、脂肪仪等先进仪器设备百余台。建有开封市食品成

分及质量评估重点实验室、中原特色食品工程技术研究中心等科研实

训平台。和浙江一鸣食品股份有限公司、三全食品股份有限公司、郑

州思念食品有限公司等企业深度合作，建有稳定的校外实训基地和就

业基地。学生在校期间可考取“食品检验管理”1+X 证书，精湛技能

等级证书、农产品食品安全检验员等职业技能等级证书。 

成长路径：食品质量与安全专业学生毕业以后，可从事食品安全

检测和食品质量管理相关工作，还可面向食品营养咨询、食品门店管

理、食品生产管理等工作方向。工作 1~2 年后，可升任检测主管、生

产厂长、工程师等职务。也可以通过专升本考试，考入本科院校，继

续攻读学士、硕士、博士等学位。 



 

 



 

 



 
 

 


